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SEKT // DEUTSCHER SEKT B.A. PFALZ
Schwarzriesling, Chardonnay & Spatburgunder // Selektives Lesegut // Handlese

Ein kraftiger, korperreicher Sekt mit Schmelz, Wiirze und Vielschichtigkeit.
Gekeltert wird er aus den klassischen Champagner-Trauben Schwarzriesling (Pinot
Meunier), Chardonnay und (Pinot Noir) Spatburgunder, danach im vorbelegten
Barrique ausgebaut. Die zweite Garung erfolgt auf der Flasche liber 18 Monate und
bringt einen ganz besonderen Sekt hervor. Fiir die besonderen Momente — und auch
als Begleiter so mancher Speisen.
750ML // A:12,5% /] S: 6,4 g/l // RZ: 8,3 g/l
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